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L’alliance de la tru

GASTRONOMIE
Le vignoble
bergeracois et le
marché de Sainte-
Alvere organisent
un CONCOUrS pour
marier les produits

ADRIEN VERGNOLLE
avergnolle@sudouest.fr
’est une carte postale qu'on
~ goliteetqu'onrespire. Hier, a
TI'occasion de 'ouverture du
premier marchéauxtruffesdela sai-
son aSainte-Alvére,lachaude odeur
sestrépandue souslahalle etjusque
dansleresteduvillage.Al'intérieur,
clesttoujours la méme messe mys-
térieuse,avecsesritesetsonvocabu-
laire ; ses cuistots pros qui savent
quoifaired'unetruffe etd'autres qui
hésitent, mais s'offrent (cher) ce bi-
jou. Au fond, Cest exactement
commelevin:le parfumquidonne
envie, le décorum mystérieux. Etsur-

toutle méme besoin de se faire une

réputationau-dela d'uncerded’ini-
tiés.

D'oti I'idée de marier truffes et
vins, avec 'IGPFoie gras et, cette an-
née, le peu connu beeuf de Coutan-
cie(quasimentintrouvable en Dor-
dogne mais apprécié des
boucheries chics de Paris)dans un
concours d'associations originales
entremetsetvins. Unestratégie éco-
nomique,autantqueludique:don-
nerl'envie de mitonneret de cher-
cherlenectarquivabien, entrevieux
rouge au parfum de truffe et blanc
douxquine gacherien. Ainsivale
Prix Ragueneau, tous les deux ans,
comme une ceuvre collective pour
démocratiser chaque produitlocal.

- Télescopagedesfilieres
«Lidéeestde pronerlaccésadesspé
cialités surlelieude production», ex-
pliqueVincentBergeon, le directeur
du Conseil interprofessionnel des
vins de la région de Bergerac
(CIVRB). Et pour compléter ce téle-
scopage des filiéres, les équipes de
cuisiniers prépareront les recettes
dansles cuisines du lycée hotelier
Jean-Capelle,a Bergerac, o une sec-
tionsommellerie existe depuis deux

c'est]a que les équipes iront cher-
cher leurs truffes, lundi prochain,
avec séance de dégustation publi-
que.
- Philippe Ducéne, mairede Sainte-
Alvére etdéfenseur d'unmarché aux
truffes sans diktat des courtiers,
parled'une«bonnesynergie»entre
artisans exigeants. « Les vins de Ber-
geracaussi tendent vers la qualité,
cestconnudésormais»,expliquait-
ilhiermatin,aprésune ouverturede
bon augure: 40 kilos de truffes ap-
portées,34 kiloscommerdialisésen-
tre 600 et700 euros parune quaran-
taine de producteurs (en moins
d’'uneheure).

«Les6kilos passésalatrappeiront
peutétre ailleurs, mais pas ici »,dé-

fend Philippe Ducéne, laudateurdes.

controdles stricts.«llenvade ladé-

direct avec le consommateur. » Un
vigneron bergeracois ne dirait pas
autre chose.

En faisant concourir des chefs de
restaurants, le Prix Ragueneau est
aussiune facon d'exporter le travail
de ces produits. Auprés des jeunes
du lycée, mais aussi des cuisiniers

eux-mémes. Sur quinze équipescan-

" didates (un chef et son sommelier)

ilenrestecingenlice,dontdeuxqui
travaillent a Paris : Christophe Mar-
tin et son sommelier Jean-Marc Da-
vid, de la Petite Périgourdine, etle
duo Stéphane Porte-Laurent Cho-
pin, des Fontaines.

Les autres sontdeslocaux: Ludo-
vic Raymond et Valentine Couder
(La Gabarre a Saintjulien-de-Lam-

pon),FrancoisGauthieret Christelle

ffe et du vin

Hier matin, & louverture du premier marché aux truffes
de la saison & Sainte-Alvére. om0 Loicuazairey

JungetDidier Fleury (les Glycines,
auxEyzies).Le juryseranotamment
composé du chef Vincent Amould,
duVieuxLogisaTrémolat(un maca-
ron au Michelin) et Emilie Kuntz,
bergeracoise sommeliére 2 Monte-
Carlo.

LES MARCHES

Onze marchés sont organisés et
contrélés en Dordogne de décem-
bre a fin février par la Fédération
des trufficulteurs. Tous ont lieu le
matin.

LE LUNDL. Sainte-Alvére.

LE JEUDI. Excideuil, Saint-Astier,
Terasson.” . .
LEVENDREDI. Brantdme, Ribérac. .

Le duolauréatrecevra3 000 eu-
ros, le second1 000 euros, etdu troi-
siéme au cinquiéme prix, 12 mag-
nums et 24 bouteilles des AOC du
vignoble de Bergerac. Remise des
prixlundi2 décembrea21heures 3
laMaison devins de Bergerac.

LE SAMEDI. Bergerac, Périgueux,
Sarlat, Thiviers.

LEDIMANCHE. Sorges. :

ET AUSSI. On trouve également des
truffes en vente sur des étals de
marchés hebdomadaires « classi-
ques », ainsi que le mercredi aprés-
midi a Vergt et a Sarlat, mais sans

controles,




